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江西清友堂干湿评台符合标准

发布日期: 2025-09-22

    如果你是茶艺培训机构、茶艺师培训机构，那你更需要LF-400SP型湿评台、LF-200GP干
评台这两款设备了，如果你是正规的，而且是培养正确的茶艺，不是错把学一套泡茶流程表演当
作是茶艺，考一本水平评价类的茶艺师《职业资格证书》当作是茶艺师的话，那你一定需要如此
专业的湿评台和干评台。特别是湿评台，因为，茶叶是入口饮品，在进行茶叶冲泡时，一定不会
选择那些化学粉制作的仿大理石来作为湿评台的材质，力夫LF-400SP型湿评台采用的是食品
级304不锈钢制作而成，不仅符合国家食品标准，还洁净、大方，是茶叶企业、茶叶检测机构、茶
叶科学研究所、茶艺学科院校的优先。干评台是干评台湿评台是湿评台干评台和湿评台是不一样
的。怎样的人适合做茶艺师？应该是了解茶和喜欢茶，并能知茶性而科学泡茶，以及知己知茶而
健康饮茶，这样的人才是茶艺师，也才适合做茶艺师。
上海清友堂售有标准型双层干湿评台，双层构架，不摇晃。江西清友堂干湿评台符合标准

    滋味**：茶汤内含物丰富，有稠厚的感觉；饮茶汤后口中收敛性强，吐出茶汤时味感增
强；感觉新鲜爽口；茶味尚浓，回味也爽，且茶汤刺激性小。滋味不纯：茶汤先微苦后回甘的为
好茶，先微苦后不苦也不甜者次之，先苦后更苦者**差；入口后有麻嘴，紧舌之感，先有涩感后
不涩者不属于味涩，吐出茶汤后仍有涩味才是真正的涩味；粗老茶汤味在舌面，感觉粗糙且味淡
薄，稍带滞钝，涩口感；有酸，馊，霉，焦味等异味。汤色的关键词：色度，亮度，浑浊度：通
常可取茶叶3－5克，用150－200毫升沸水冲泡，静置3－5分钟后，将杯中茶汤倾入另一空碗中再
品评。在相同的温度和时间内，茶汤的变色幅度为：大叶种大于小叶种，嫩茶大于老茶，新茶大
于陈茶。一般在10分钟内观察汤色，能较好地品评茶叶的原有汤色；如时间拖长，则很容易出现
误判。色度：正常色，即正常采制条件下制成的茶冲泡后所呈现出的汤色；劣变色，即汤色不正；
陈变色，即制作不良而使新茶制成了陈茶色。
江西清友堂干湿评台符合标准在润茶时，可以通过观察润茶水的汤色，帮助判断正式泡茶时所需
的水温与浸泡时间。

    汤色是茶叶形成的各种色素，溶解于沸水中而反应出来的色泽。汤色在审评过程中变化
较快，为了避免色泽的变化审评中要先看汤色或者嗅香气与看汤色结合进行。汤色审评主要抓住
色度、亮度、清浊度三个方面。汤色随茶树品种、鲜叶老嫩、加工方法而变化，但各类茶有其一
定的色度要求，如绿茶的黄绿明亮、红茶的红艳明亮、乌龙茶的橙黄明亮、白茶的浅黄明亮等。
滋味是评茶人的口感反应。评茶时首先要区别滋味是否**，一般**的滋味可以分为浓淡、强弱、
鲜爽、醇和几种。不**滋味有苦涩、粗青、异味。好的茶叶浓而鲜爽，刺激性强，或者富有收敛
性。叶底是冲泡后剩下茶渣。茶叶审评时是以芽与嫩叶含量的比例和叶质的老嫩度来衡量。芽或
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嫩叶的含量与鲜叶等级密切相关，一般好的茶叶的叶底，嫩芽叶含量多，质地柔软，色泽明亮均
匀一致。好茶叶的叶底明亮、细嫩、厚实、稍卷，差的叶底表现暗、粗老、单薄、摊张等，而焦
叶、劣变叶、掺杂叶则不允许存在。

    在外形审评中，察看茶叶的嫩度也是关键。嫩度好的，条索紧结、色泽调匀、净度
也**度差的，条索粗松、色泽花杂、净度也差。评茶叶色泽色泽审评在于干看茶叶外表、湿看茶
汤和叶底色泽。从辨别茶叶色泽，可以了解茶叶品质的好坏、制工是否精良。干看茶叶色泽：茶
叶除看色度外，还可从外表光泽来辨别。光泽均匀、明毫发光的，说明鲜叶细嫩，制工好；光泽
不匀，明亮无光，说明鲜叶老嫩不匀，或者也可能是制作时“杀青”不匀所致；而无光泽又暗枯
的，则说明鲜叶粗老，或者是制工不好所至。湿看茶汤色泽：茶汤的色泽以鲜、清、明、净为上
品。凡茶汤色泽浊暗、浅薄者，则为品质差之茶叶。汤色的深度、混浊与味道有关。一般色深味
则浓，色浅味则淡。鲜叶品质的好坏、制法的精粗和贮藏是否妥当，***影响茶汤汤色的深浅、清
浊、鲜陈、明暗。茶汤冲泡后，以在短时间内汤色不变为上品。
茶叶审评，干评，湿评，都是需要用到干湿评台。

    茶叶品级以鲜爽而有微甜昧为上，次鲜爽、鲜醇、纯和、浓涩，有异味**差。主要是通
过感官来鉴别的。一般而言，茶叶质量的感官鉴别都分为两个阶段，即按照先“干看”(即冲泡前
鉴别)后“湿看”(即冲泡后鉴别)的顺序进行。“干看”包括了对茶叶的形态、嫩度、色泽、净度、
香气滋味等五方面指标的体察与目测。不同种类的茶叶外形各异，但一般都是以细密、紧固、光
滑、质量等的程度作为衡量标准的，这是共性，接着观察茶叶的油润程度、芽尖和白毫的多寡、
茶梗、籽、片、末的含量，并由此来判断茶叶的色泽，嫩度和净度，***通过鼻嗅和口嚼来评价茶
香是否浓郁，有无苦、涩、霉、焦等异味。“湿看”则包括了对茶叶冲泡成茶汤后的气味、汤色、
滋味、叶底等四项内容的鉴别。即闻一闻茶汤的香气是否醇厚浓郁、观察其色度、亮度和清浊度，
品尝其味道是否醇香甘甜、叶底的色泽、薄厚与软硬程度等。归纳以上所有各项识别结果来综合
评价茶叶的质量。
茶叶进行感官审评的程序分为：把盘（看干茶条索及外形）、开汤、嗅香气、观汤色、尝滋味、
评叶底六个程序。江西清友堂干湿评台符合标准

另一种情况，经过陈化后的普洱老茶，往往味道沉闷、香气涣散，这就是时间的魔力。江西
清友堂干湿评台符合标准

    毫香：毫香通常是形容干茶能明显看到许多白毫的茶叶，在冲泡时散发出来的香气。一
般有毫香的茶，原料等级都比较高，而且茶叶一定要有大量的毫毛，毫香明显的多见于新茶。例
如白毫银针就会有明显的毫香。火香：火香一般是茶叶在干燥时温度比较高，或者在精制时适度
焙火带来的。通常浓香型的乌龙都会带有，而炒青绿茶和黄大茶等也会有。火香与高火味不同，
高火味是焙火或干燥工艺过度带来的不适气味。陈香：陈香一般是形容黑茶、普洱茶等，后期还
可以继续转化的茶类在转化过程中，自然氧化带来的香气。果香：茶叶中出现的果香种类很多。



第 3 页 / 共 3 页

自然的果香主要是茶树品种和工艺造成的，也有再加工茶是添加外源物或者是窨制形成的，比如
荔枝红茶。自然的果香**常见于红茶和乌龙茶。
江西清友堂干湿评台符合标准

上海清友堂实业有限公司专注技术创新和产品研发，发展规模团队不断壮大。公司目前拥有
专业的技术员工，为员工提供广阔的发展平台与成长空间，为客户提供高质的产品服务，深受员
工与客户好评。公司以诚信为本，业务领域涵盖标准型双层干评台湿评台，锯齿口评茶杯评审碗，
评审样盘， 茶叶叶底盘，我们本着对客户负责，对员工负责，更是对公司发展负责的态度，争取
做到让每位客户满意。一直以来公司坚持以客户为中心、标准型双层干评台湿评台，锯齿口评茶
杯评审碗，评审样盘， 茶叶叶底盘市场为导向，重信誉，保质量，想客户之所想，急用户之所急，
全力以赴满足客户的一切需要。


